BRAU ROSENHEIM




Flotzinger Spezial hell

Die goldene Farbe verdankt diese Zutaten: Brauwasser,
Export-Spezialitat einer Extraportion Gerstenmalz, Hopfen,
ausgesuchtem Malz. Hopfenausziige

Der Antrunk vermittelt einen voll- Alc.: 5,5 % Vol.
mundigen und fast schon barocken Stammwdrze: 12,9 %
Geschmackseindruck. Die Sisse des IBU: 17

Malzes von bayerischen Malzereien

schmeichelt der Zunge und eréffnet @TEQU«;(/

einen Geschmack aus Vollmundigkeit & %

und Frische bis hin zum feinherben

Hopfenfinale, das nur mit feinstem Q1. ns

Aromahopfen aus Tettnang am Boden-
see erreicht werden kann.

Das Flotzinger Spezial hell stellt mit
seinem ausbalancierten Geschmack
eine ganz besondere Spezialitat dar.

Gebinde Artikel-Nr. EAN-Code

Kasten 20x 0,5 | 220 4016843 102203
Einzelflasche 0,5 | 220 40 16843 00220 6
30l Gastro/KEG 123 4016843 001230
Flaschenform: Euro 0,5

Leergut-Artikel-Nr. Kiste mit Flasche: ......
Leergut-Artikel-Nr. Kiste ohne Flasche: ..

Leergut-Artikel-Nr. Einzelflasche: 5

Gewicht Kiste mit vollen Flaschen 19,4 kg

Gewicht Kiste mit leeren Flaschen 9,4 kg

Palette voll: 800 kg

Mafe Kiste (L/B/H): 40x30x27 cm
Mafe Palette (L/B/H): 120x80x 14 cm
Kiste Inhalt: 20x0,5 Itr.
Kisten pro Palette: 40 Stuck

Kisten pro Lage: 8 Stuick

MHD ab Produktion: 7 Monate




