


Flötzinger Apfelschorle
Nicht nur an heißen Sommertagen löscht 
unsere fruchtig-frische Apfelschorle den 
Durst. Der Fruchtsaftanteil beträgt min-
destens 55%.

Gebinde	 Artikel-Nr.	 EAN-Code
Kasten 20 x 0,5 l 	  445	 40 16843 10445 0
Einzelflasche 0,5 l 	  445	 40 16843 00445 3

Flaschenform: ................................................................................... Euro 0,5	
Leergut-Artikel-Nr. Kiste mit Flasche: ....................................... 20	
Leergut-Artikel-Nr. Kiste ohne Flasche: ................................... 4	
Leergut-Artikel-Nr. Einzelflasche: .............................................. 5	

Gewicht Kiste mit vollen Flaschen ............................................ 19,4 kg	
Gewicht Kiste mit leeren Flaschen  ........................................... 9,4 kg	
Palette voll:  ....................................................................................... 800 kg	
Maße Kiste (L/B/H):  ........................................................................ 40 x 30 x 27 cm	
Maße Palette (L/B/H):  .................................................................... 120 x 80 x 14 cm	
 
Kiste Inhalt:  ....................................................................................... 20 x 0,5 ltr.	
Kisten pro Palette:  .......................................................................... 40 Stück	
Kisten pro Lage:  .............................................................................. 8 Stück	
 
MHD ab Produktion: ....................................................................... 9 Monate	

Zutaten: Apfelsaft aus Apfelsaftkonzentrat (55%), 
Wasser, Kohlensäure.

Durchschnittl. Nährwerte pro 100ml: 
Brennwert ....................... 108 kJ (26 kcal),
Fett .............................................................  0 g
davon gesättigte Fettsäuren ............  0 g
Kohlenhydrate ....................................  6,1 g
davon Zucker ......................................  5,8 g
Eiweiß .......................................................  0 g
Salz .............................................................  0 g


